
,
UNE DOUBLE EXPERTISE 
AU SERVICE DE 
VOTRE SÉRÉNITÉ !

&

VOTRE EXPERT EN INSTALLATION ET ENTRETIEN 
DE CUISINES PROFESSIONNELLES

VOTRE EXPERT EN DISTRIBUTION DE MATÉRIEL 
& SOLUTIONS D’HYGIÈNE PROFESSIONNELLE

TOUS ENGAGÉS pour vous apporter des solutions performantes et adaptées à votre environnement de travail.



SPÉCIALISTE DANS LA POSE DE MATÉRIEL DE 
CUISINE PROFESSIONNELLE, AVEC PLUS DE 
30 ANS D’EXPÉRIENCE
Nos experts conseillent, équipent et accompagnent les professionnels des métiers de bouche dans leurs projets 
d’installation ou de rénovation de cuisine. Guidés par une culture du résultat, ils vous aident à choisir les équipements 
adaptés, à respecter les normes en vigueur et à optimiser l’ergonomie de vos espaces. Leur objectif : vous offrir une cuisine 
performante et efficiente, parfaitement alignée avec vos ambitions.

• Expertise technique

• Réactivité et disponibilité

• Une réponse sur mesure 

• Un suivi continu de vos équipements

• Une sélection pointue de matériel répondant à vos besoins de performance, qualité fiabilité

NOS ENGAGEMENTS

NOS MÉTIERS

CUISSON / PRÉPARATION LAVERIE INOX FOURS PETITS MATÉRIELS

NOS DOMAINES D’INTERVENTION
• Restaurants étoilés

• Street food

• Brasseries

• Restaurants traditionnels

UN ESPACE DE CUISINE QUI TRAVAILLE POUR VOUS : 
APPELEZ-NOUS DÈS MAINTENANT POUR UNE SOLUTION
PERFORMANTE ET DURABLE !

ILS NOUS FONT CONFIANCE
Sarah Mainguy - Nantes

Restaurant le Freia
Maxime Roullier - Préfailles

Restaurant Le Saint Paul



PETITS MATÉRIELS

EN
ZONE CHAUDE

SURFACES ET MATÉRIEL

DÉGRAISSANT FOUR FRITEUSE ET HOTTE MACTEEP
Nettoyant dégraissant spécialement conçu pour retirer les graisses 
cuites ou carbonisées des fours, friteuses et hottes. 
Réf : 1213 / Bidon de 5L

DÉCAPANT FOUR LIQUIDE SANS ODEURS
Désincruste, dissout et élimine parfaitement les graisses cuites et 
carbonisées. Pour le nettoyage des fours, grills, friteuses, filtres de 
hotte, fumoirs à viande et poisson, rôtissoires et vitres d’insert. Ne 
contient pas de soude. 
Réf : 1211 / Bidon de 5L

DETARTRANT  DESINFECTANT DESINCRUSTANT ACIDE PRAGMA 
Nettoyant détartrant bactéricide adapté en milieu alimentaire
Réf : 1020 / Bidon de 5L

SURFACES, MURS ET SOLS PONCTUELS

LUSTRANT SURFACES INOX 
Maintient un aspect net et brillant, s’utilise sur les portes de
réfrigérateur, les chariots, les machines à laver la vaisselle…
Réf : 1223 / Pulvérisateur 750ml

SURFACES ET MATÉRIEL

L’HYGIÈNE DE 
VOTRE CUISINE 
MAÎTRISÉE ET 
SUR-MESURE !

NOS MARQUES PROPRES :
NOTRE ENGAGEMENT QUALITÉ

MACTEEP FOUR SANS ODEURS 
Désincruste, dissout et élimine parfaitement les graisses 
cuites et carbonisées. Pour le nettoyage des fours, grills, 
friteuses, filtres de hottes, fumoirs à viande et poisson, 
rôtissoires et vitres d’insert. Ne contient pas de soude. 
Réf : 1212 / Pulvérisateur 750ml



LINGETTES DÉSINFECTANTES AGROALIMENTAIRE 
200 Lingettes imprégnées de solution 
hydroalcoolique. Idéales pour la désinfection des 
mains, des objets et des surfaces. Action bactéricide, 
levuricide et virucide efficace et sans rinçage 
dès 30s. Non parfumées, n’altèrent ni le goût ni 
l’odeur des aliments. Agréées contact alimentaire.
Réf : 910833 

SURFACES ET MATÉRIEL

EN 
ZONE FROIDE

DISTRIBUTEUR SAVON 
MOUSSE 1L
Réf : 1008

SAVON MOUSSE 
BACTÉRICIDE 1L AKO
Bactéricide, virucide et levuricide

Sans parfum ni colorant

Réf : 1013

DISTRIBUTEUR SAVON 
LIQUIDE 1L
Réf : 1009

SAVON LIQUIDE 
BACTÉRICIDE 1L AKO
Bactéricide, virucide et levuricide

Sans parfum ni colorant

Réf : 1011

HYGIÈNE DES MAINS

DÉGRAISSANT DÉSINFECTANT ALIMENTAIRE PRAGMA P9
Nettoyant dégraissant bactéricide, fongicide adapté en milieu 
alimentaire. pH : 8,5

Réf : 1034 / Bidon de 5L

DÉGRAISSANT DÉSINFECTANT MOUSSANT PRAGMA DDM
Nettoyant dégraissant bactéricide, fongicide adapté en milieu 
alimentaire. pH : 11,5
Réf : 1162 / Bidon de 5L

DÉGRAISSANT DÉSINFECTANT PRAGMA MULTISURFACES
Préparation liquide prête à l’emploi, bactéricide, fongicide, virucide
Réf : 1024 / Pulvérisateur 750ml

DÉGRAISSANT DÉTARTRANT DÉSINFECTANT PRAGMA INOX
Préparation liquide prête à l’emploi redonne de l’éclat, protège des
projections. Bactéricide, fongicide, virucide
Réf : 1025 / Pulvérisateur 750ml

LAVETTES BIOTISS SUPER 50X35CM (paquet de 25)

Lavables en machine jusqu’à 25 lavages. 80% viscose 20% polyester 
Couleurs : rose, blanc, verte, bleue et jaune
Réf : 1578 / 1575 / 1577 / 1576 / 1579

SURFACES ET MATÉRIEL

NETTOYANT VIDE-ORDURES DETERGENT 
DESINFECTANT
Spécifiquement destiné au traitement bactéricide des 
matériels et locaux collecteurs de déchets : Matériels 
de collecte, gaines vide-ordures, containers, poubelles
Réf : 1021 / Bidon de 5L

LOCAL POUBELLES

DÉSINFECTANT DES FRUITS ET LÉGUMES PRIMEUR
Solution chlorée pour désinfection par trempage 
pour légumes consommés crus 
Réf : 1486 / Bidon de 5L

ALIMENTATION

L’HYGIÈNE DE 
VOTRE CUISINE 
MAÎTRISÉE ET 
SUR-MESURE !



EN LAVERIE
TREMPAGE POUDRE VAISSELLE TREMP V MACTEEP
Poudre de trempage qui redonne brillance et éclat à la vaisselle. 
Produit à mousse capable d’éliminer les dépôts organiques. Utilisable 
sur l’argenterie.
Réf : 1202 / Seau de 10Kg

RÉNOVANT POUDRE VAISSELLE
Poudre permettant le lavage et la rénovation de la vaisselle en 
machine. Possède un fort pouvoir mouillant et émulsifiant.
Réf : 1204 / Seau de 10Kg

DÉTARTRANT LIQUIDE PRAGMA
Efficace pour éliminer les sels, calcaires à l’intérieur des 
machines, surchauffeurs, thermoplongeurs, robinetteries, 
carrelages, sanitaires....
Réf : 2036 / Bidon de 5Kg

PLONGE DÉSINFECTANTE 
CLEAN VSL PRAGMA
Destiné au lavage manuel et à 
la désinfection de vaisselle et 
batterie de cuisine. 30ml par litre 
d’eau. Port de gants recommandé. 
Bactéricide EN 1276
Réf : 1019 / Bidon de 5L

ECLAT 2000 LAVAGE VSL ET VERRES
Nettoie et rénove la vaisselle même sur les fortes salissures. Pouvoir 
élevé de séquestration du calcaire. Efficace sur les dépôts minéraux et 
les tanins. Convient aux eaux dures. 
Réf : 7088 / Bidon de 10L

EUROSECHANT 
Donne de l’éclat à la vaisselle et accélère le séchage. S’utilise 
également en rinçage dans les cycles de nettoyage automatique ou 
semi-automatique, des fours à vapeur professionnels. Toutes eaux.
Réf : EU054 / Bidon de 5L

LAVAGE CONCENTRÉ SUPER EAU DURE
Pour le nettoyage automatique de la vaisselle en eaux dures. 
Fort pouvoir de sequestration du calcaire. Convient pour les 
machines à moyens et gros débits. 
Réf : 1035 / Bidon de 25Kg

RINÇAGE CONCENTRÉ SUPER EAU DURE
Pour le rinçage de la vaisselle en machine spécialement 
étudié pour une utilisation en eaux dures. Sèche rapidement 
la vaisselle et évite la formation de traces.
Réf : 1036 / Bidon de 5L

L’HYGIÈNE DE 
VOTRE CUISINE 
MAÎTRISÉE ET 
SUR-MESURE !



COMMANDEZ FACILEMENT EN 3 CLICS AVEC 
L’APPLICATION MOBILE

ACCÈS 24/24H AU CATALOGUE ET/OU À 

VOTRE MERCURIALE

MENU ET ACCÈS PRODUITS SIMPLIFIÉS

PROGAMMATION DES COMMANDES ET 

NOTIFICATION DE RAPPEL

ESPACE CLIENT PERSONNALISÉ ET SÉCURISÉ

PASSEZ VOS COMMANDES EN LIGNE AVEC LE SITE INTERNET

SUIVEZ VOS COMMANDES ET FACTURES

GÉREZ ET ATTRIBUEZ VOS BUDGETS 

PERSONNALISÉS

CONSULTEZ VOS FICHES PRODUITS, FT ET FDS

TRANSFORMEZ VOTRE MERCURIALE EN 

COMMANDE EN SEULEMENT 4 CLICS

CONSULTEZ NOTRE CATALOGUE 

ET COMMANDEZ QUAND VOUS 

VOULEZ 24/24H ET 7/7J

DÉCOUVREZ NOS GAMMES COMPLÉMENTAIRES

BROSSERIE ESSUYAGE ART DE LA TABLE ÉCOLOGIQUE

VAISSELLE JETABLE PROTECTION INDIVIDUELLE SANITAIRES TRI DES DÉCHETS



MISE EN PLACE DU PROTOCOLE HACCP

FORMATION OU AIDE À L’UTILISATION 

DES PRODUITS ET MATÉRIELS 

D’HYGIÈNE MISE EN PLACE D’UN CLASSEUR 

CONTENANT LES FICHES TECHNIQUES 

ET FICHES DE DONNÉES DE SÉCURITÉ

CRÉATION D’UN PLAN D’HYGIÈNE 

PERSONNALISÉ

NOS SERVICES

ÉCOLOGIQUE

TRI DES DÉCHETS

UN SERVICE TECHNIQUE INTÉGRÉ

• INSTALLATIONS CENTRALE DE NETTOYAGE / DÉSINFECTION, 

DISTRIBUTEURS ET MISE EN SERVICE DU MATÉRIEL / FORMATION 

UTILISATEURS

• MAINTENANCE DÉLAI D’INTERVENTION ADAPTÉ SELON L’URGENCE / 

PRÊT DE MATÉRIEL EN CAS D’IMMOBILISATION

• CONSEIL EN ENTRETIEN, SÉLECTION DE MATÉRIEL, ERGONOMIE 

NOTRE ÉQUIPE D’EXPERTS TECHNIQUES AU SERVICE DE VOTRE MATÉRIEL !

CONTACTEZ VOTRE COMMERCIAL OU CONTACTEZ-NOUS PAR MAIL 

CONTACT@HYG-UP.COM



I N N O V E R  P O U R  L ’ H Y G I E N N E
D E  D E M A I N ,  T O U S  C O N C E R N É S  !

UNE DOUBLE EXPERTISE 
AU SERVICE DE 

VOTRE SÉRÉNITÉ !

Hyg’Up PROPHYL

Hyg’Up SDHE

Hyg’Up VENDÔME

Hyg’Up SODIP

Hyg’Up CYPRES

Hyg’Up TLD PRO

33 Rue de La Gare, 
44320 Saint-Père-en-Retz

NOS EXPERTS PROCHES DE 

6 Rue du Limousin, 44470 
Mauves-sur-Loire

3 Rue Gustave Eiffel, 41100 Vendôme

45 Rue Auguste et Charles Moricault, 
18200 Saint-Amand-Montrond

9 Av. Roland Moreno, 95740 Frépillon

7 Rue de la Ligne, 10320 Bouilly

Ecoparc du Val de Sée - Le Chêne au 
Loup, 50870 Tirepied-Sur-Sée

Tél : 02.40.68.07.08

&

Hyg’Up DISTRI SERVICES
Rd 402 Route de Coulommiers

77131  Pezarches

hyg-up.com

1 PLUS : 02 40 21 71 11


